
ス
タ
ッ
フ
た
ち
は
そ
の
言
葉
に
萎
縮
す

る
こ
と
な
く
、
む
し
ろ
挑
む
よ
う
な
表

情
で
改
善
策
を
講
じ
て
い
る
。
彼
ら
は

知
っ
て
い
る
の
だ
。
野
口
が
、
自
分
た

ち
に
と
っ
て
一
番
手
厳
し
い
批
評
者
で

あ
り
、
か
つ
決
し
て
裏
切
る
こ
と
の
な

い
絶
対
的
支
持
者
で
あ
る
と
い
う
こ
と

を
。

　

野
口
イ
ズ
ム
。
そ
れ
は
、
パ
ッ
シ
ョ

ン
。
過
剰
な
ほ
ど
の
吟
味
や
心
配
り
で
、

ゲ
ス
ト
に
と
っ
て
の
ジ
ャ
ス
ト
な
サ
ー

ビ
ス
を
探
る
。
例
え
ば
、
一
階
デ
リ
カ

シ
ョ
ッ
プ
で
展
開
す
る
「
で
き
た
て
プ

レ
ミ
ア
ム
」。
自
宅
で
ち
ょ
っ
と
い
い

ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
や
ソ
ー
テ
ル
ヌ
を
開
け

よ
う
と
思
っ
た
と
き
、
ワ
イ
ン
の
格
に

見
合
う
本
気
の
フ
ォ
ア
グ
ラ
の
テ
リ
ー

ヌ
が
気
軽
に
買
え
た
ら
嬉
し
い
。
そ
ん

な
発
想
を
実
現
で
き
る
の
も
、
野
口
イ

ズ
ム
と
そ
の
パ
ッ
シ
ョ
ン
を
共
有
す
る

ス
タ
ッ
フ
が
あ
っ
て
こ
そ
だ
。

　

メ
イ
ン
ダ
イ
ニ
ン
グ
『
セ
ラ
ン
』
で

コ
ー
ス
「
ナ
チ
ュ
ラ
ル
」
を
味
わ
う
。

前
菜
に
は
三
陸
産
の
鮑
の
す
り
流
し
や
、

自
家
製
の
カ
ラ
ス
ミ
と
い
っ
た
フ
レ
ン

チ
の
概
念
か
ら
大
き
く
は
み
出
し
た
料

理
も
登
場
す
る
。
し
か
も
、
シ
ャ
ン
パ

ン
と
日
本
酒
を
同
時
に
開
栓
し
、
マ
リ

ア
ー
ジ
ュ
の
変
化
を
楽
し
も
う
、
と
い

う
贅
沢
な
提
案
だ
。「
宮
城
の
純
米
酒

に
は
、
一
歩
引
い
て
料
理
の
味
わ
い
を

立
て
る
謙
虚
さ
が
あ
る
。
せ
っ
か
く
な

ら
、
地
の
も
の
の
相
性
の
良
さ
を
体
感

し
た
い
じ
ゃ
な
い
で
す
か
。
そ
れ
に
、

フ
ラ
ン
ス
料
理
の
セ
オ
リ
ー
に
と
ら
わ

れ
な
い
素
材
や
技
法
を
取
り
入
れ
る
こ

と
で
、
最
後
の
プ
テ
ィ
・
フ
ー
ル
ま
で

味
わ
い
尽
く
せ
る
」。
し
か
し
ひ
と
品

ひ
と
品
に
十
分
な
満
足
を
感
じ
さ
せ
な

が
ら
、
最
後
ま
で
満
腹
感
を
と
っ
て
お

き
、
心
地
良
い
食
後
感
を
演
出
、
な
ん

て
芸
当
は
、
机
上
の
論
議
だ
け
で
は
実

現
し
な
い
。
シ
ェ
フ
や
ス
タ
ッ
フ
た
ち

皆
が
参
加
す
る
「
試
食
会
」
を
重
ね
た

成
果
が
、
こ
こ
に
現
れ
て
い
る
の
だ
。

　

さ
て
、
香
ば
し
い
焼
き
お
に
ぎ
り
に

珠
玉
の
ビ
ー
フ
コ
ン
ソ
メ
を
注
い
だ

「
コ
ン
ソ
メ
茶
漬
け
」
を
味
わ
い
な
が

ら
、
思
案
す
る
。
こ
の
後
に
続
く
フ
ロ

マ
ー
ジ
ュ
と
デ
ザ
ー
ト
に
、
何
を
合
わ

せ
よ
う
か
。
す
る
と
、
ス
タ
ッ
フ
か
ら

意
外
な
提
案
が
。
こ
の
ま
ま
バ
ー
『
ロ

イ
ヤ
ル
ア
ス
コ
ッ
ト
』
に
席
を
移
し
て

は
ど
う
か
、
と
。
あ
の
カ
ウ
ン
タ
ー
な

ら
、
ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
や
シ
ャ
ン
パ
ン
の

傑
作
も
ワ
ン
グ
ラ
ス
か
ら
楽
し
め
る
。

マ
ー
ル
や
カ
ル
ヴ
ァ
ド
ス
、
ラ
ム
と
い

う
手
も
あ
る
。
コ
ー
ス
の
締
め
と
し
て

つ
い
慌
た
だ
し
く
口
に
運
ん
で
し
ま
う

フ
ロ
マ
ー
ジ
ュ
や
デ
ザ
ー
ト
も
、
改
め

て
主
役
と
な
る
こ
と
が
で
き
る
だ
ろ
う
。

ホ
テ
ル
は
、
ゲ
ス
ト
の
我
儘
に
応
え
る

だ
け
の
場
で
は
な
い
。
我
儘
を
先
取
り

し
た
サ
ー
ビ
ス
を
生
み
出
せ
て
こ
そ
、

ホ
テ
ル
で
あ
る
。
そ
ん
な
信
念
が
、
こ

こ
に
は
あ
る
の
だ
。

☎022・268・1111（代表）
www.tobu-skh.co.jp

仙台国際ホテル

仙台
逓信病院
●ローソン●

東
二
番
丁
通

仙台国際ホテル

SS30

北目町通

柳町通

●
河北新報社

●
セブンイレブン

　
『
仙
台
国
際
ホ
テ
ル
』
に
は
、
変
わ

り
者
の
Ｃ
Ｅ
Ｏ
が
い
る
。
野
口
育
男
、

51
歳
。
徹
底
し
た
現
場
主
義
を
貫
き
、

歯
に
衣
着
せ
ぬ
ス
ト
レ
ー
ト
な
物
言
い

で
ス
タ
ッ
フ
た
ち
に
課
題
を
与
え
続
け

る
男
。
し
か
し
お
も
し
ろ
い
こ
と
に
、

「
満
足
」と
い
う
こ
と
へ
の
情
熱
。

自
ら
の
経
験
と
ニ
ー
ズ
を
ホ
ス
ピ
タ
リ
テ
ィ
に
還
元

そ
の
男
、奇
人
に
つ
き
。

これまでは客室のデスクの抽斗にひっそりと置かれ
ていた手づくりのガイドブックが、改訂版として一
冊の書籍にまとまった。「好敵手は街の飲食店であ
る」と、着任当時から飲食店を食べ歩き、東日本大
震災後には街歩きにも挑戦し、自分の五感と身体で
得た実感のみを記した。どの記述も実にヴィヴィッ
ドで、叙情的でありながら客観性に富んでいる。希
望者には1000円で提供され、その全額が義援金と
して東日本大震災による被災者へと送られる。 メインダイニング「セラン」にて、新作の料理に合わせたドリンクの提案を吟味する総支配人・野口育男。ソムリエ・笠間修をよき右腕とし、

自らの五感で相性を探ってゆく。

総支配人の肝入りでオープンした1階「デ
リカショップ」。ホテル内の和食、フレンチ、
中国料理の名店が生み出す渾身のデリが揃
う。それぞれのシェフの個性がしっかりと
現れていて実におもしろい。家庭や職場ま
でお届けする宅配サービスもある。

「総支配人がご案内する、杜の都の食べ歩き・街歩き」

大葉と胡麻をあわせて結び、焼きおにぎりに。上から注ぐのは、上質なビーフコンソメを日
高昆布のダシで割った贅沢なスープ。コース中の食事として供される特製「コンソメ茶漬け」。

『セラン』のディナーコース「ナチュラル」より、７種の彩りアミューズ。「三陸産鮑
のすり流し」「焼き鱈白子＆オマール海老のコンソメジュレ」「北海道産赤ウニのタル
トレット」「田舎風パテとバスク豚サラミ」「フォアグラのパヴェ仕立て＆登米産完熟
林檎のピューレ」「塩釜漁港産鮪の寿司見立て 柚子胡椒風味」「相原農場の聖護院大根
＆自家製唐墨」。「於茂多加」との快いマリアージュに開眼。

年４回、イベント毎に行われる「社内大試
食会」。忌憚のない意見が交わされる。さ
らにこのディスカッションが料理とサービ
スをブラッシュアップする。

ホテルのデリでここまで本格的かつ多彩な
フロマージュが購入できるのは実に希少。
セラーを覗きつつ、吟味したい。

１階デリカショップで販売する「できたてプレミ
アム」の一品、フレッシュフォアグラを使った「フ
ォアグラのテリーヌ 新鮮野菜とブリオッシュ添
え」（2200円）。オーダーから30分以内に用意し
てくれる。
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